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9lotre foie gras mi cuit,

compote poire et pain d ‘épices
Verre de moelleux « Derriére les fagots »

durbot roti, beurre citron,

risotto et fondue de poireaux
Verre de Chardonnay

Slet de Beeuf Limousin label rouge,

Sauce aux morilles,
purée de vitelotte, asperges vertes

’ Verre de Pécharmant
0 Savlova exotique
¢ et son coulis de fruits rouges
0 b/ coupe de champagne
o s' «
IS
o Chambre a pour

¢ 2repas Saint Sylvestre

¢
Fotel
g{esl aurant

Hotel Restaurant Le Boeuf Rouge , 48 chambres ***,
57 boulevard Victor Hugo, 87200 Saint Junien

[ = boeufrouge2@wanadoo.fr
™ Lc Bouf Site web: www.leboeufrouge.com
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9lotre foie gras mi cuit,
compote poire et pain d épices

Saumon gravlax maison,
quenelle de raifort et toasts

durbot roti, beurre citron,
risotto et fondue de poireaux

Slet de Beeuf Limousin label rouge,

Sauce aux morilles,
purée de vitelotte, asperges vertes

Savlova exotique
et son coulis de fruits rouges,
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Réservation: FUAN

05 55 02 31 84

boeufrouge2@wanadoo.fr
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